STARTERS ENTREES

Cured duck ham with glass 19 €
bread and tomato &

Jambon de canard au pain de

“cristal” aux tomates

Foie gras Mi-cuit 18 €
Foie gras Mi-cuit

Crispy fried whitebait <= & 17 €
Petits poissons frits

Eel xapadillo (open 17 €
and sun-dried eel) <x

Anguille xapadillo (anguille

ouverte et séchée au soleil)

Sea anemones ®@}§> 18 €
Anémones de mer frites

Cod fritters << () & 14 €
Beignets de morue

Garlic mussels @ & 14 €
Moules a I'ail

FISH POISSON

Delta elvers <x 100 €
Civelles du Delta
Eel stew < & 2 16 €

RagoUlt d'anguille

Starry ray with garlic and pepper 17 €
Raie a la sauce a l'ail et au poivre

QP e F

Grilled Balfegé tuna <=2 23 £
Thon Balfeg6 a la braise

Grilled plaice <= 26 €
Sole grillée

Spiny lobster “caldereta” 45€

(stewed casserole) (min. 2 portions)
Langouste “caldereta”

(min. 2 portions) & @ <= A<

Delta oysters (half dozen) ©
Huitres du Delta (6 unités)

Razor clams ©
Couteaux de mer

Clams in marinera sauce @ A &
Palourdes a la mariniere

Delta prawns =
Crevettes du Delta

Fried calamari <= & (O
Calamars a la “romana”

Fried baby squid << &
Chipirones frites (petits calmars)

Grilled octopus (f]<x
Poulpe a la braise

Fried duck eggs with fries O
(Eufs de canard frits avec frites

+ Duck ham /Jamon de canard 8 €

+ Foie 16 €

MEAT VIANDE

Grilled duck breast
Magret de canard a la braise

18 €

16 €

24 €

26 €

18 €

21€

21€

12 €

24 €



RICE AND PASTA RIZ ET PATES

Seafood paella @ <= <x
Paella de fruits de mer et seiche

Spiny lobster paella @ < <=
Paella de langouste

Black rice @ < <x
Riz noir

Rice with cuttlefish, artichokes and mushrooms © = <x
Riz avec seiche, artichauts et champignons

Mellow rice with sea anemones @ < <=
Riz aux anémones de mer

“Ribera” rice (duck, eel and snails) <x
Riz de la “ribera” (canard, anguille et escargots)

Mellow rice with prawns and cod trip © < <x
Riz de crevettes et tripes de morue

Cuttlefish and shellfish fideuada @ < <« &
Fideud de fruits de mer et seiche

19€

40 €

19 €

18 €

21€

19 €

24 €

18 €



